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PHB-based packaging from whey

El proyecto WHEYPACK tiene como objetivo demostrar los

beneficios medioambientales y socioeconomicos de un material de

envase biodegradable, con un menor impacto ambiental en

comparacion con los actuales materiales de envase derivados del

(pGegoleo a través de la reduccion de gases de efecto invernadero
)

El material biodegradable seleccionado es el

que sera obtenido a partir
de un subproducto ( ) que proviene de
las industrias de elaboracion de queso; el PHB se
produce utilizando un proceso de fermentacion por
microorganismos.

La cantidad de suero de leche producido en Europa anualmente es
muy importante, siendo un excedente de esta industria. El PHB
sera utilizado para la produccwn de envases econdomicos y
competitivos para productos lacteos (queso). Por lo tanto,

, valorizando los excedentes de
suero de leche y cerrando el ciclo, "todo ello desde la perspectiva
del analisis de ciclo de vida.

El proyecto se esta desarrollando como una colaboraciéon
transnacional entre Espafa y Portugal, con un equipo de trabajo
multidisciplinar con gran experiencia en tecnologias de los
alimentos y productivas, tecnologias de bioprocesos, microbiologia,
analisis fisico-quimico, tecnologias de polimeros y envasado de
alimentos.

www.wheypack.eu

Demostracion de la viabilidad medioambiental, técnica y
economica de los procesos de fabricacion de envases de PHB a
partir de suero de leche, teniendo en cuenta:1) bioproduccion
PHB a partir de suero de leche, 2) compounding y
modificacion del biopolimero, 3) la fabricacion de envases de
PHB y 4) utilizacion a pequena escala por el fabricante de
queso. De esta forma, todas las etapas clave de la cadena
productiva se han considerado en el proyecto.

Demostracion de que el total de las emisiones de gases de
efecto invernadero (huella de carbono, CO2 equiv.) es inferior
a la actual proceso de produccion de envases con materiales
derivados del petroleo (polipropileno, PP).

Definicion de los procesos de bioproduccion y recuperacion de
PHB a partir de suero de leche a escala de planta piloto.
Estudio de las condiciones de escalado industrial a partir de la
planta piloto.

Formulacion, compounding y ajuste del biopolimero PHB con
el fin de demostrar sus propiedades de procesabilidad
mediante el proceso de moldeo por inyeccion.

Desarrollo de envases 100% biodegradables de PHB (bandejas)
y demostracion de su aplicacion a los productos lacteos:
envasado de queso.

La reduccion del 35% de la huella total de carbono de los
procesos de fabricacion de envases a base de PHB (utilizando
suero de leche), tomando como referencia los de fabricacion
de envases de PP.

Reduccion del 75% de la DBO (demanda biologica de oxigeno)
y 40% de la DQO (demanda anmlca de oxigeno) del suero
"industrializado" en comparacion con el suero original.

Viabilidad y ecoeficiencia del proceso de bio-produccion de
PHB a partir de suero de leche con una productividad de mas
de 20 gramos de PHB/litro.

Reduccion de costes de produccion del PHB hasta el 50%.
La obtencion de envases 100% biodegradables de PHB (200

unidades) mediante inyeccion (bandejas) con aplicacion
demostrada en productos lacteos (queso).



