REDUCCION DE LAS EMISIONES DE CO, MEDIANTE EL USO DE
PHB OBTENIDO A PARTIR DE SUERO LACTEO: Demostracion
en el envasado de productos lacteos.
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PHB-based packaging from whey

EL PROYECTO

El proyecto WHEYPACK tiene como objetivo
demostrar los beneficios medioambientales
y socioecondmicos de un material de envase
biodegradable, con menor impacto
ambiental en comparacion con los envases
derivados del petréleo, a través de la
reduccion de gases de efecto invernadero
(GEl). El material biodegradable
seleccionado es el Polyhydroxybutyrate
{PHB) que sera obtenido a partir de un
subproducto (suero de leche) que proviene
de las industrias de elaboracién de queso; el
PHB se produce utilizando un proceso de
fermentacion por microorganismos.

La cantidad de suero de leche producido en
Europa es muy importante, siendo un
excedente de esta industria. El PHB sera
utilizado para la produccion de envases
economicos y competitivos para productos
lacteos (queso). Por lo tanto, la industria
que genera el suero de leche, entre otros,
se convertira en el beneficiario de los
nuevos envases adaptados a las necesidades
de sus productos, valorizando los
excedentes de suero de leche y cerrando el
ciclo, todo ello desde la perspectiva del
analisis de ciclo de vida.

PARTICIPANTES

EL PROCESO WHEYPACK

El proyecto WHEYPACK quiere demostrar
que la huella de carbono del proceso de
fabricacion de envases de PHB es menor que
la de los procesos actuales de fabricacion de
PP:

@ Primero el proyecto WHEYPACK
generara PHB a partir de suero por
medio de un proceso fermentativo.

@ EL PHB se modificara con diferentes
aditivos con el fin de obtener un PHB
que pueda ser procesado mediante las
mismas tecnologias que los plasticos
derivados del petréleo.

@ Entonces, se produciran bandejas de
PHB mediante la tecnologia de moldeo
por inyeccion.

@ Finalmente, el envase PHB se validara
con queso.

WHEYPACK puede considerarse como un
proyecto circular, debido a que el generador
de suero de leche (industria quesera) se
convertira en el beneficiario del nuevo
envase de PHB, adaptado a las necesidades
de sus productos.

MAS INFORMACION

Si necesitas mas
informacién acerca de E. E
nosotros, L -

o visitanos en: r‘.ﬁ

www.wheypack.eu

ENVASES PHB
ACCION B3:
- DISENO ENVASE

- SIMULACION CAE
- INYECCION

QUESO ENVASADO
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